
Entrées 

 

Foie gras de canard mi-cuit, Chut-

ney de figues et Pain d’épices maison 

Ou 

Tartare de Saint Jacques de la Baie 

de Saint-Brieuc  

mousse d’avocat et d’agrumes 

****** 

Plats 

 

Suprême de volaille rôti,  

crème de morilles   

Et écrasé de pommes-de-terre  

Ou 

Filet de Saint-Pierre, coulis de lan-

goustine, riz et légumes de saison 

****** 

Desserts  

 

« L’échappé Tonka» 

Biscuit noisettes,  

chocolat noir intense et crémeux 

tonka 

Ou 

« Macaron framboise vanille » 

Biscuit rose, crémeux  

vanille et compotée de framboise 

Entrées 

 

Tataki de thon façon thaï 

Ou 

Assiette Italienne 

Jambon italien, coppa, Pancetta, 

Burrata, tartare de tomate basilic 

****** 

Plats 

 

Fondant de cochon breton caramé-

lisé aux pommes  

(cuisson basse t° 10h)  

et écrasé de pommes-de-terre 

Ou 

Pavé de saumon, crème de curry au 

citron vert, légumes de saison 

****** 

Desserts  

 

« Passionata » 

(mousse framboise, crémeux passion, 

biscuit succès) 

Ou 

« Caracrack » 

(croustillant praliné,  

mousse chocolat intense, crémeux 

caramel) 
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Le choix du menu 

(Entrée, plat et dessert choisis) 

est à réserver et à nous 

communiquer au minimum 1 

semaine avant votre évènement. 

 

Un seul des deux menus est à  

choisir pour l’entièreté du groupe. 

Menus groupes Avril 2023 



FORFAIT BOISSON 1 

 

1 Bouteille de vin pour 6 personnes  

 

Apéritif :  

Punch, Kir Vin Blanc 

bière pression ou Soft 

2 Amuse-bouche par personne 

 

Vins Blancs : 

Pays D’Oc – Les Plos Chardonnay 

Pays d’Oc les Jamelles Viognier 

Côtes de Gascogne Sauvignon 

 

Vins Rouges 

Château  Les Moutins Bordeaux 

Côtes de Gascogne Nova Merlot-Cabernet 

Rioja Arjona Doc 

 

Café 

FORFAIT BOISSON 2 

 

1 Bouteille de vin pour 6 personnes  

 

Apéritif :  

Verre de Champagne, 

 Kir Royal, Vin Blanc,  

bière pression ou Soft 

2 Amuse-bouche par personne 

 

Vins Blancs : 

Cheverny Domaine Bellier 

Bordeaux AOP Entre deux Mers  

Les Plots Chardonnay 

Côtes de Gascogne Sauvignon 

 

Vins Rouges 

Domaine Les Hortasses Pic St Loup 

Loire AOP Chinon 

Les Lauzières Côtes Du Rhône 

 

Café 

Menus groupes Avril 2023 

NOS FORFAITS BOISSONS 

NOUS PROPOSONS DES 

FORFAITS  

BOISSONS POUR LES 

GROUPES A PARTIR DE 

10 PERSONNES  

 

 

LES FORFAITS  

S’APPLIQUENT POUR L’EN-

SEMBLE DU GROUPE. 

 

 

Menu Enfant (- de 10 ans)  

10 €95 

Steak Haché ou Poulet – Frites 

Glace ou mousse ou Chocolat 

Jus de fruit ou sirop 

 


